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Crudo di pesce **   (in base al pescato)    
Polpo alla griglia con crema di zucca arrostita, olio alle erbe, ricotta e cime 
di rapa     5
Sformatino di zucca con spuma di parmigiano e riduzione di aceto balsamico 5

Culatello con pan brioche e burro di Moena    2 5

Carpaccio di manzo con senape al miele, noci pecan, pecorino e pere    4 6

ANTIPASTI

Tagliata di tonno con fondo bruno, salsa teriyaki e verdure saltate **  2 

Rombo chiodato con insalatina di finocchi e salsa alla mugnaia 5
Tagliata di manzo black angus con verdure e fondo bruno alla teriyaki  2 

Guancia di maiale brasata con purè di patate   5
Costolette di agnello in crosta di pane profumato, salsa di carote e rafano,
cime di rapa saltate  2 5

Sedano
Cereali

1
2

Uova
Frutta a guscio

3
4

Latticini
Senape       6

5
Allergeni:

PRIMI

SECONDI

Gniocchi di patate con bisque di crostacei, pecorino e tartare di gamberi 
rossi   2 3 5 7

Linguine ai ricci di mare 2
Cappelletti in brodo di cappone, 2 3 5

Ravioli di spinaci ripieni di mortadella, burro nocciola e ristretto al porto.2 3 5

Risotto carnaroli con finferli, burro di malga e formaggio Holzhofer 5

DOLCI

Tronchetto  al cioccolato con cuore ai frutti di bosco, crumble al cacao e 
gelato al lampone  2 - 3 -5. 
Sorbetto agli agrumi. 
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